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Onder de leuze "eenvoud is niet eenvoudig" hebben de 

bezielers Gert De Mangeleer en Joachim Boudens van het 

driesterrenrestaurant Hertog Jan in TAL de perfecte partner 

gevonden voor het uitlichten van de nieuwe vestiging van het 

restaurant. Gert en Joachim hadden voor de verlichting van het 

vernieuwde Hertog Jan een subtiele invulling voor ogen. Het licht 

moest de architectuur versterken, wat niet verwonderlijk is als je 

weet dat de nieuwe vestiging gehuisvest is in een gerestaureerde 

historische hoeve. TAL heeft dan ook een lichtplan uitgewerkt 

waarin het functionele voortreffelijk gecombineerd wordt met het 

esthetische. De verlichting geeft in alle eenvoud de uitstraling van 

het restaurant weer en past op die manier perfect in de filosofie 

van Gert en Joachim.

”Eenvoud is niet eenvoudig”
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Eenvoud creëren is niet eenvoudig. Het verhaal van Hertog 
Jan was dan ook één van veelvoudig overleg met Gert en 
Joachim en architect Dries Bonamie waarbij de koppen bij 
elkaar gestoken werden tot de juiste verlichtingsoplossing 
gevonden werd. De opzet was om een toonaangevend, 
hedendaags restaurant te realiseren en daar hoort dan ook 
state-of-the-art verlichting bij. 

Het volledige restaurant wordt verlicht met minimalistische 
LED verlichting. De TAL toestellen die speciaal voor dit 
project ontwikkeld werden, hebben een stijlvol, tijdloos design 
die zowel in het interieur opgaan als er een meerwaarde 
aan geven. Er vormt zich met andere woorden een perfecte 
symbiose tussen de architectuur en het armatuur.

Niet alleen het design van de armaturen was van belang, 
ook de kwaliteit van het licht zelf moest aan bepaalde eisen 
voldoen. Efficiëntie, de definitie van de lichtbundel en het 
visueel comfort kregen hierbij zeer veel aandacht. Eenvoud 
is dus niet eenvoudig, maar kan wel tot een goed einde 
gebracht worden. Het resultaat van het project kan je lezen 
in deze TALzine.

www.hertog-jan.com

Inleiding
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Hertog Jan
GERT & JOACHIM

In 2005 nemen Gert De Mangeleer & Joachim Boudens de brasserie Hertog Jan over 
en dit betekende meteen de start van een culinair succesverhaal. Vandaag verwelkomen 
ze u in hun driesterrenrestaurant in een unieke en exclusieve omgeving met als motto 
“Eenvoud is niet eenvoudig”.

GERT

Gert De Mangeleer nam samen met zijn culinaire soulmate Joachim Boudens in 2005 
Hertog Jan over. Beïnvloed door de ervaringen in verscheidene Belgische toprestaurants 
vormden ze de traditionele keuken van de zaak om naar een verfrissende, zelfs revolutionaire, 
ervaring. Met de focus op het vormgeven van smaken, structuren en contrasten creëert 
Gert gerechten die alle zintuigen prikkelen en een duidelijke signatuur dragen. In 2007 
kreeg Hertog Jan een eerste Michelin ster, gevolgd door een tweede in 2010 en finaal een 
derde in 2012. Begin 2014 werd Gert verkozen tot “European Chef 2014".

JOACHIM

In 2005, hetzelfde jaar waarin hij samen met Gert Hertog Jan overneemt, wordt Joachim 
Boudens verkozen tot “Eerste Sommelier van België” in de prestigieuze Prosper Montagné 
verkiezing. Sindsdien is het duo een verfrissende aanwinst voor de Belgische gastronomische 
wereld. In 2012 wordt Joachim verkozen als “Belgian Beer Ambassador 2013" dankzij zijn 
jarenlange passie voor beer en food pairing. Als gastheer bij Hertog Jan zorgt hij ervoor 
dat u een perfecte, culinair verrassende, avond beleeft en in ideale omstandigheden kan 
genieten van de creaties uit de keuken.
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De Locatie
Eind 2010 zetten Gert & Joachim een volgende stap in het 
uitwerken van hun filosofie. Ze kopen hun eigen boerderij 
wat hen toelaat om zelf producten te telen. Honderden 
organische kruiden, groenten en bloemen worden 
gekweekt en gebruikt in seizoensgebonden creaties. De 
langetermijnvisie was om het volledige restaurant over te 
brengen naar, en te integreren met, de historische boerderij. 
De tuin vormt het vertrekpunt voor de ingrediënten op 
het bord en evolueert mee met de seizoenen. De nieuwe 
locatie van de Hertog Jan werd geopend in juli 2014. De 
foto's van het restaurant kan je bekijken in deze TALzine. 

HET GEBOUW - HOF DE PLEYNE

De 180 jaar oude schuur werd volledig gerenoveerd en 
ingericht als keuken en vormt het hart van de nieuwe 
Hertog Jan. De nieuwbouw bevat het eigenlijke restaurant 
met uitzicht op de tuin en het omringende landschap. 

De restauratie en herbestemming van een uit 1834 
daterende landbouwschuur, die deel uitmaakt van het als 
monument beschermde Hof De Pleyne, een voormalige 
hoeve van 17e-eeuwse origine, is het resultaat van een 
ambitieuze en tegelijkertijd harmoniërende ontmoeting 
van topgastronomie, erfgoed en landschap.

De subtiele dialoog tussen hedendaagse architectuur, een 
gerestaureerd monument en een experimentele groenten-, 
fruit-, kruiden- en bloemenkwekerij componeren in 
Zedelgem het verhaal van Hertog Jan. De architect die 
verantwoordelijk is voor het concept en de uitvoering 
ervan is Dries Bonamie die gespecialiseerd is in het 
restaureren en renoveren van historische monumenten.

Architect: Dries Bonamie
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Onthaal
Naar de Hertog Jan gaan is meer dan zomaar een restaurantbezoek, het moet een volledige belevenis zijn, een complete 
onderdompeling in de Hertog Jan sfeer. Van zodra je het restaurant binnenstapt, moet ogenblikkelijk alle ballast uit het 
dagdagelijkse leven van je afvallen. Het onthaal is dan ook zo ontworpen dat je onmiddellijk in een rustige, serene sfeer 
terecht komt. Dit effect werd verwezenlijkt met de toestellen uit de 'Think small' collectie die getypeerd worden door hun 
bescheiden afmetingen en grootse prestaties. De subtiele afmetingen zorgen ervoor dat de toestellen aan het oog ontrokken 
worden maar ze werpen precies het juiste licht dat onontbeerlijk is voor een onthaalruimte. 

1U TEXTURED BLACK

MICRO TOMMY 1 TEXTURED BLACK MICRO TOMMY 1 TEXTURED BLACK
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De Keuken
In een driesterrenrestaurant is de keuken uiteraard van het 
allergrootste belang. Alle keukentoestellen zijn dan ook het 
neusje van de zalm en dan moet de verlichting vanzelfsprekend 
op hetzelfde niveau staan. Voor de verlichting in de keuken zijn 
er drie belangrijke eisen:

- Grote lichthoeveelheid (>1000lux)
- Juiste kleurweergave (>90)
- Geen hinderlijke schaduwen (diffuus licht)

Om aan deze eisen te voldoen werd gekozen voor het 3U 
profiel met T5 lampen, kleur 930 in combinatie met de Trimmer 
Large, ook met T5 lampen kleur 930. Het handige is dat het 3U 
profiel in de keuken ook dient om de 'warmhoudlampen' aan 
te bevestigen en te voeden. Deze 'warmhoudlampen' werden 
eveneens door TAL als special ontwikkeld.

TRIMMER LARGE TEXTURED BLACK
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De Keuken

3U PROFILE TEXTURED BLACK + SPECIAL PRODUCT

3U PROFILE + TRIMMER LARGE TEXTURED BLACK
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Interview - Joachim Boudens
Toen we op zoek gingen naar de ideale partner om ons 
nieuwe restaurant te verlichten hadden we enkele specifieke 
eisen waarmee rekening moest gehouden worden: 

• We wilden een subtiele verlichting die opging in het  
geheel van het gebouw en bovendien ook functioneel is.

• We wilden geen toonzaal waar zoveel mogelijk 
verschillende modellen lampen zouden worden 
getoond. Net zoals in de rest van het project wilden 
we een heel subtiele invulling.

• Het gebouw primeert en de verlichting moest dit 
ondersteunen.

Na verscheidene gesprekken met verschillende 
fabrikanten kozen we uiteindelijk gekozen voor TAL omdat 
zij als bedrijf meedachten in onze filosofie en niet direct 
hun eigen mening opdrongen.  Het contact was heel 
persoonlijk en over elk aspect of probleem kon gesproken 
worden waardoor er heel vruchtbare ideeën ontstonden.  
Ook hun flexibiliteit en de kwaliteit en een sterk design 
telden mee in de beslissing om met hen samen te werken.  
Zo ontwierp TAL een unieke lampenconstructie om de 
keuken optimaal te verlichten zonder aan de beschermde 
dakconstructie te raken.  Ze vulden dit voor ons ook 
heel persoonlijk in door ook de warmtelampen hierin te 
verwerken die noodzakelijk zijn om de gerechten in een 
warme zone te kunnen dresseren.

Kortom de combinatie van degelijk materiaal, sterk design, 
persoonlijk contact en meedenken in onze Hertog Jan 
filosofie deed ons enthousiast kiezen voor TAL.
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Dakgebinte
Het oude dakgebinte van de schuur van de hoeve werd 
volledig gerestaureerd en is echt een parel die gezien mag 
worden. Het zou dan ook zonde zijn om deze niet mooi 
uit te lichten. Om dit te doen werd een speciaal product 
ontwikkeld op basis van de Brix maar dan met een extra 
voet zodat ieder toestel apart richtbaar is. Op deze manier 
kunnen de oude balken, die niet volledig recht liggen, 
individueel uitgelicht worden. Als lichtbron werd geopteerd 
voor de XICATO led module omwille van de combinatie van 
de erg mooie lichtkleur en de uitstekende kleurweergave.

SPECIAL GEBASEERD OP BRIX MET XICATO LEDMODULE
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Algemene Delen
Voor de algemene delen werd er geopteerd voor toestellen 
die weinig opvallen maar tegelijkertijd enorm energiezuinig 
zijn. Zo werd er in de toiletten gekozen voor de ODIL 
omwille van zijn lange levensduur en energie-efficiëntie 
dankzij de geïntegreerde PORIFERATM technologie.

1U PROFILE

ODIL

MICRO UBO  12

2015 • 02



Zaal
De verlichting van de zaal bepalen bleek een echt 
huzarenstukje en deze is dan ook in de loop van het project 
enkele keren gewijzigd. Het belangrijkste was dat deze 
verlichting energiezuinigheid combineert met warm, gezellig 
licht. Bovendien moet die verlichting ook de gerechten, die 
echte kleine kunstwerken zijn, perfect en juist verlichten. 
Het toestel mocht dan ook niet te veel opvallen en diende 
geïntegreerd te worden in een spanplafond. 

Er werd uiteindelijk gekozen voor een speciale versie van de 
INTANA, speciaal ontworpen om naadloos in te bouwen in 

een spanplafond. Als lichtbron viel de keuze op een XICATO 
ArtistTM ledmodule omwille van de nauwe binning (<2SDCM) 
en uiteraard de perfecte weergave (CRI>95) in combinatie 
met mooi warm licht (2700K).

De verlichting werd telkens in willekeurige groepjes van drie 
ingepland omdat de tafelschikking in het restaurant af en toe 
van plaats veranderd. Op deze manier wordt het volledige 
geheel probleemloos uitgelicht.

SPECIAL GEBASEERD OP INTANA MET XICATO ARTIST LEDMODULE
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Zaal

DETAIL INTANA INSTALLATION
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Tuin
De tuin is enorm belangrijk in de Hertog Jan want daar komen 
dan ook de meeste groenten en kruiden voor de verschillende 
gerechten vandaan. Iedere bezoeker wordt ook steeds uitgenodigd 
om een wandeling door de tuin te maken. Om deze prachtige 
tuin uit te lichten werd gekozen voor de Menhir omwille van zijn 
strakke, tijdloze design en omdat het toestel in staat is om zijn licht 
rondomrond in de tuin te werpen.

MENHIR 150-250 TEXTURED BLACK  15
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Buitenomgeving
De rustieke buitenomgeving is het eerste element dat de 
bezoeker ervaart als hij de Hertog jan bezoekt en dient dan 
ook een voorproefje te zijn van wat er binnen kan verwacht 
worden. De gebouwen moesten onopvallend, maar toch 
majestueus verlicht worden. Dit is mogelijk door middel 
van de Micro UBO, een krachtige vloerspot uit de 'Think 
small' reeks. Deze spot bewijst dat een verlichtingsarmatuur 
niet groot hoeft te zijn om grootste prestaties te leveren. 

De Micro UBO is bescheiden qua afmetingen, maar verlicht 
op sublieme en krachtige wijze de buitenkant van het 
gebouw. Om het zwevend effect van het bouwwerk boven 
het wateroppervlak te versterken werd gekozen voor een 
subtiel 1U ledprofiel. De overgangszone van het gebouw 
naar de tuin diende qua verlichting aan te sluiten bij de tuin 
zelf en hiervoor kwam de Menhir opnieuw in aanmerking. 

MICRO UBO

MENHIR 150-250 TEXTURED BLACK
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Joos de ter Beerstlaan 33

8740 Pittem

Belgium

T +32 (0)51 46 43 41

F +32 (0)51 46 43 42

info@tal.be

www.tal.be


